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MALERWINKL

Restaurant Kunsthotel Vinothek

Herzlich willkommen!

Schoén, dass Sie da sind. Bei uns wird mit Liebe gekocht, herzlich serviert und gemeinsam
genossen. Essen, trinken, plaudern, lachen - einfach eine gute Zeit haben.
Thre Familie Troiflinger & das Malerwinkl-Team.

APERITIF

Prosecco ,Costaruél“ o,1l 5,90
Vermouth (auf 4cl Eis & Zitrone) MALERWINKL 5,50
Hugo (Prosecco, Soda, Zitrone, Holunder-Sirup) 6,90
“Crodino” Alkoholfrei 6,50
Roseto 0,11 Weingut Fassold 6,90
Uhudlerfrizzante Weingut Kowald 7,90
Alkoholfrei

Holunder oder Melisse hausgemacht 0,5 mit Wasser oder Soda 4,50
Pfirsich-, Erdbeere-, 0,5 mit Wasser oder Soda 4,70
Johannisbeere- 0,5 mit Wasser oder Soda 5,30
Voslauer 0,75 5,70
Granderwasser 1l 3,00
Bier

MURAUER VOM FASS 0,33 4,50
JOHANN VOM FASS BRAUEREI GRATZER 0,3 4,90
HERMANN ODER LUDWIG Fl. 0,33 5,90

Weine offen

Muskateller 2025 Weingut Fassold 6,50
Gemischter Satz 2019 Weingut Lamprecht 8,90
Sauvignon blanc Vulkanland DAC 2024 Polz 6,90
Grauburgunder Straden DAC 2024 Weingut Fassold 7,50
Pinot Noir Rose 2024 J. de Villebois 7,30
Zweigelt Selection Neusiedlersee DAC 2022 Weingut Salzl 5,90
Blaufrankisch ,Alt Satz ,, 2024 Weingut Prickler 6,50
Syrah 2021 Weingut Salzl 9,90
Kreativ Kopf (CS/ME/ZW) 2022 Weingut Kapper 6,20

Muskat Ottonel ,Spatlese“ Weingut Kiss 6,90



Menl

Vorspeisen

Hausgebeizter geraucherter Lachs mit Geriebener Ganslleber & Apfel-Rettich Salat 19

oder

Rote Ritben Carpaccio mit Frischkase-Krenn mit eingelegter Birne, Haselntissen
Rostzwiebel & Blattsenf 15

Suppe
Spargelschaumsuppe mit Spargelstiicken & Croutons 9,90

Zwischengang

Rottenmanner Gebirgs-Garnele mit Rhabarber, mit Paprikafenchel
& Lupinenvanillebutter 22

Hauptgericht

Gebratener Bio Amur

mit Erbsen Kohlrabi Gemdiise, Triffel-Zitrus- Hollandaise , Erdapfelschaum 32
oder

Weizer Lamm
mit Karfiol & Bleich-Chicorée, Trauben -Vinaigrette, Paprika-Grief3schnitte
Lamm-Salz-Orangensafterl 42,90

Dessert

Japanischer Biskuit mit Zotter Mandelnougat marinierten Beeren & Sorbet 15

4 Gang -Vorspeise, Suppe, Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 69,80
4 Gang -Vorspeise, Vorspeise, Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 79,90
5 Gang Vorspeise, Vorspeise, Suppe, Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 86,90
6 Gang Vorspeise, Vorspeise, Suppe, Zwg., Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 96,80
Meni mit Garnele +7 €
Menii ohne Dessert + 6

Sie konnen gerne einzelne Gerichte aus dem Meni wahlen



VORSPEISEN

Kohlrabi Tascherl mit Maroni-Miso Creme
gerosteten Saaten, Gurken-Vinaigrette & Krautern

Beef Tatar vom Almochsen mit Senf-Mayonnaise,
Kapern und getoastetem Weif3brot

Grammel Knodel mit Kim Chi & Sauermilchschaum

Gerostete Lammleber mit Erdapfelschaum & Rostzwiebel

SUPPEN

Kraftige Rindssuppe mit Frittaten & Gemtse & Schnittlauch

Barlauch Cremesuppe mit Croutons

SALATE

Gemischter oder Griiner Salat mit Kernol, Honig -Apfelessig

Erdipfel -Vogerlsalat mit Speck & Kernél & Apfelessig
mit Gebackenem Ei & Sauerrahm

*obligatorisch - ala carte -Gedeck 5,90 p. Pers. -

( Vulcanoschinkenbogen, Aufstriche & hausgemachtes Brot)
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HAUPTSPEISEN

FISCH

Weizer Bio Saibling oder Neusiedlersee Zander gebraten
nach Verfugbarkeit 32,90

Zu allen Fischgerichten servieren wir

Aromaten & Weifweinsauce ,Fenchel -Tardivo- Gemiise
Frigo die Sarda mit Tomaten & Oliven, Erdapfelschaum

KLASSIKER

Backhendlsalat

mit Blattsalat, Quinoa, Kurbiskernol,
Apfelessig & Sauerrahmsauce 16,90

Wiener-Schnitzel vom Hatzendorfer Milchkalb

oder 27,90

Schnitzer] nach Wiener Art vom Lamm
mit Petersilienerdapfel & Preiselbeeren 27,90
Lamm-Currybeuscher] mit Semmelknédel klein 19,00
grof3 23,00

Knusprig gegrillte Calamari & Rotgarnelen

mit Zucchini, Paradeiser, Oliven & Knoblauchbrot 24,90
Risotto mit Morcheln & Spargel 23,00
RinderFilet vom Almoxen 49,90
oder

Zwiebelrostbraten vom Almochsen Rosa Gebraten

Spargelgemiise und Erdédpfelschnitte 39,90

Solo Spargel mit Beinschinken, Petersilienerddpfel und Sauce Hollandaise =~ 24,00

Kinder

Fir unsere kleinen Gaste bieten wir kinderfreundliche Gerichte an,
Sandhaufenschnitzer] mit Pommes, Ketchup, Lutscher, Auto 12,90

Spaghetti Bolognese 11,90



DESSERTS

Geeistes ZOtter-Schokoladenmousse
mit Passionsfruchtschaum & marinierten Orangen

Dessertvariation ala Malerwinkl

Kokos-Schneenocker] mit Mango & Sorbet

Hausgemachte Vanille Creme Schnitte

Versteckte Joghurt Nockerl

mit Himbeeren, Vanilleeis

Weichsel Zimt Palatschinke mit Topfen & Vanilleeis

Sorbet ZWEIERLEI nach Wahl, Mango, Zitrone (p.Kugel 3,90)

Eiskaffee

DIGESTIV

Gravensteiner Weber (Schiitzing)

Williams Birne Weber (Schiitzing)

Pfirsich Watzlawek (Hatzendorf)

Marille Watzlawek (Hatzendorf)

Quitte Watzlawek (Hatzendorf)

RUM:

Flor de Cana (12 Jahre) ,terra“ 4 cl Avernasour 4 cl

Diplomatico 4cl
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