
 

 

Herzlich willkommen! 
Schön, dass Sie da sind. Bei uns wird mit Liebe gekocht, herzlich serviert und gemeinsam 

genossen. Essen, trinken, plaudern, lachen – einfach eine gute Zeit haben. 
Ihre Familie Troißinger & das Malerwinkl-Team. 

 APERITIF 
Prosecco „Costaruél“ 0,1l 5,90 

Vermouth (auf 4cl Eis & Zitrone) MALERWINKL 5,50 

Hugo (Prosecco, Soda, Zitrone, Holunder-Sirup)  6,90 

“Crodino” Alkoholfrei 6,50 

Roseto 0,1 l Weingut Fassold 6,90 

Uhudlerfrizzante Weingut Kowald 7,90 

Alkoholfrei 
Holunder oder Melisse hausgemacht 0,5     mit Wasser oder Soda  4,50 

Pfirsich-, Erdbeere-, 0,5 mit Wasser oder Soda 4,70 

Johannisbeere- 0,5 mit Wasser oder Soda 5,30 

Vöslauer 0,75     5,70  

Granderwasser 1l               3,00  

Bier 
MURAUER VOM FASS 0,33 4,50 

JOHANN VOM FASS BRAUEREI GRATZER 0,3 4,90 

HERMANN ODER LUDWIG Fl. 0,33 5,90 

Weine offen 
Muskateller 2025 Weingut Fassold  6,50 
Gemischter Satz 2019 Weingut Lamprecht  8,90 
Sauvignon blanc Vulkanland DAC 2024 Polz 6,90 
Grauburgunder Straden DAC 2024 Weingut Fassold 7,50 
Pinot Noir Rose 2024  J. de Villebois 7,30 
Zweigelt Selection Neusiedlersee DAC 2022 Weingut Salzl 5,90 
Blaufränkisch „Alt Satz „ 2024 Weingut Prickler 6,50 
Syrah 2021 Weingut Salzl 9,90 
Kreativ Kopf (CS/ME/ZW) 2022 Weingut Kapper 6,20 
Muskat Ottonel „Spätlese“ Weingut Kiss 6,90 



                              
Menü 

 

Vorspeisen   

 Hausgebeizter geräucherter Lachs mit Geriebener Ganslleber & Apfel-Rettich Salat 19 

oder 

Rote Rüben Carpaccio mit Frischkäse-Krenn mit eingelegter Birne, Haselnüssen 
Röstzwiebel & Blattsenf 15   

Suppe   

Spargelschaumsuppe mit Spargelstücken & Croutons  9,90 

Zwischengang  
Rottenmanner Gebirgs-Garnele mit Rhabarber, mit Paprikafenchel 

& Lupinenvanillebutter 22 

Hauptgericht 

Gebratener Bio Amur  
mit Erbsen Kohlrabi Gemüse, Trüffel-Zitrus- Hollandaise , Erdäpfelschaum 32 

oder  
 Weizer Lamm  

mit Karfiol & Bleich-Chicorée, Trauben -Vinaigrette, Paprika-Grießschnitte 
Lamm-Salz-Orangensafterl 42,90 

Dessert  

Japanischer Biskuit mit Zotter Mandelnougat marinierten Beeren & Sorbet  15 

4 Gang –Vorspeise, Suppe, Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 69,80  
4 Gang –Vorspeise, Vorspeise, Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 79,90 

5 Gang Vorspeise, Vorspeise, Suppe, Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 86,90 
6 Gang Vorspeise, Vorspeise, Suppe, Zwg., Hauptspeise, Dessert inkl. Gedeck 96,80 

Menü mit Garnele +7 € 
Menü ohne Dessert + 6  

 Sie können gerne einzelne Gerichte aus dem Menü wählen 



 

                   VORSPEISEN 

 
Kohlrabi Tascherl mit Maroni-Miso Creme  
gerösteten Saaten, Gurken-Vinaigrette & Kräutern 13,90 

Beef Tatar vom Almochsen mit Senf-Mayonnaise,  
 Kapern und getoastetem Weißbrot 22,00 

Grammel Knödel mit Kim Chi & Sauermilchschaum  12,90 

Geröstete Lammleber mit Erdäpfelschaum &  Röstzwiebel 21,00 

                                   SUPPEN 

Kräftige Rindssuppe mit Frittaten & Gemüse & Schnittlauch 6,90 

Bärlauch Cremesuppe mit Croutons 8,90 

                                    SALATE 

Gemischter oder Grüner Salat mit Kernöl, Honig -Apfelessig 6,50 

Erdäpfel -Vogerlsalat mit Speck & Kernöl & Apfelessig  9,90 
mit Gebackenem Ei & Sauerrahm  3,60  
*obligatorisch – á la carte -Gedeck 5,90 p. Pers. – 
( Vulcanoschinkenbogen, Aufstriche & hausgemachtes Brot) 



                    HAUPTSPEISEN 
 

  FISCH 

Weizer Bio Saibling oder Neusiedlersee Zander  gebraten 
nach Verfügbarkeit  32,90 
 
Zu allen Fischgerichten servieren wir   
Aromaten & Weißweinsauce ,Fenchel -Tardivo- Gemüse   
Frigo die Sarda mit Tomaten & Oliven, Erdäpfelschaum  

 KLASSIKER 

Backhendlsalat  
mit Blattsalat, Quinoa, Kürbiskernöl,  
Apfelessig & Sauerrahmsauce 16,90 

Wiener-Schnitzel vom Hatzendorfer Milchkalb  
oder 27,90 
Schnitzerl nach Wiener Art vom Lamm  
mit Petersilienerdäpfel & Preiselbeeren  27,90 

Lamm-Currybeuscherl mit Semmelknödel klein 19,00  
groß 23,00  

Knusprig gegrillte Calamari & Rotgarnelen  
mit Zucchini, Paradeiser, Oliven & Knoblauchbrot  24,90 

Risotto mit Morcheln & Spargel 23,00 

RinderFilet vom Almoxen  49,90 
oder 
Zwiebelrostbraten vom Almochsen Rosa Gebraten  
Spargelgemüse und Erdäpfelschnitte 39,90 

Solo Spargel mit Beinschinken, Petersilienerdäpfel und Sauce Hollandaise 24,00 

 Kinder  

Für unsere kleinen Gäste bieten wir kinderfreundliche Gerichte an,  
Sandhaufenschnitzerl mit Pommes, Ketchup, Lutscher, Auto  12,90 

Spaghetti Bolognese 11,90 



DESSERTS 

 

Geeistes Zotter-Schokoladenmousse  
mit Passionsfruchtschaum & marinierten Orangen 15,00 

Dessertvariation a la Malerwinkl 29,90 

Kokos-Schneenockerl mit Mango & Sorbet 13,90 

Hausgemachte Vanille Creme Schnitte  5,90 

Versteckte Joghurt Nockerl  
mit Himbeeren, Vanilleeis     12,90 

Weichsel Zimt Palatschinke mit Topfen & Vanilleeis 12,90 

Sorbet ZWEIERLEI nach Wahl, Mango, Zitrone (p.Kugel 3,90) 7,80 

Eiskaffee  9,90 

DIGESTIV 

Gravensteiner Weber (Schützing) 5,50 

Williams Birne Weber (Schützing) 6,20 

Pfirsich Watzlawek (Hatzendorf) 4,50 

Marille Watzlawek (Hatzendorf) 4,90 

Quitte Watzlawek (Hatzendorf) 5,50 

RUM: 

Flor de Cana (12 Jahre) „terra“            4 cl   Avernasour 4 cl 9,90 

Diplomatico 4cl 14,90 


